IL. GIORNALE F - Laned;
DI VICENZA \ g 9 ——..

ICENZa Cll = USIC

N 24 e 25 settembre i i i () St | niss ODbiettivo Su

e
-

Al "Gambellara
Wine Festival”
due giorni di festa

i svolge 11 prossimo ine settimana i1 “Gambellara Wine Fe-

stival™, organizzato dalla “Strada del Recioto e dei vini di

Gambellara”, presieduta da Giuseppe Zonin, Il programina
prevede per sabato 24 alle 10 il ritrovo all'azienda agricola Fleri-
boni a Montebello per 1a “1° edizione della Vendemmiata™ Alle
12,30 pranzo tipico a baso delle riscoperte specialita della tradizio
ne con accompagnamento foleloristco musicale, Alle 2045 ritro
voal ristorante "La Marescialla™ di Montebello{tel 0444 -640216)
per 1a cena di gala con il menu dei vincitori del concorso enoga.
stronomico "Metti F'uva garganega a cena ¢on il vino Gambelia.
ra” {costo: 30euro}.

Domenica 25 alle 10.30 & apre 1a mostra dell’uva e inaugura.
Zione del “Gambellara Wine Festival™ a palazzo Cera in via Bor
goleceo 2 a Gambellara, Premiazione delle mighior! uve: inaugu-
razione delia Mostra degustazione dei prodotti tipic locali: alle 11
prende i1 via "Andar per Cantine”, itinerario enologico e turisd.

L imprenditore di Rosa
Giovanni Marchiorello
~ presenta le sue etichette
~  nate da un rapporto nuovo
' edadisciplinari rigorosi
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"\ I vino “costruito”

il
co, Dalle 1430 alle 20.a palazzo Cera sl tengono “1 laboratori degli SN . . ’
abbinament”, degustazioni ¢ incontri con i produttori con banco | ' OO
e A et LT | gssieme ai proauttori
con scheda di abbinamento ad aleuni prodott tipici del territorio, &
COSto parteci pazione: 5 euro. -

Per informazioni e prenotazionl rivolgersi alla Segreteria B ‘\
di Antormo Di Lorenzo
¢

della Strada entro luned] 19 settembre (tel. 0444/4441583; 8. mail
stradadelrecioto@liberait), f
i

omedicevauna pubblicita di tant annifa(quan-

do ancora si chiamavano réciame alla francese

e non spof, all'inglese} “basqa |a parola™ Tene-

te & mente questa; Marchiopolo, E molto pin di

un gioco inguistico. Dentro questo nome ¢'é tutto: la sto-

ria di un imprenditore, il riferimento al grande esplora-

tore veneziano, sinonima di curiosiid e coragaio, 1a cita-

zione di una passione sportiva, quella per il polo appunto,

che nella classifica delle emozioni di Giovanni Marchio-

rello é (di poco) al secondo posto dopo 'enogastronomia.

Shakerate il tutio e otierrete, appunto, il “Marchiopolo”,

fll | Il bassanese Giovanni Marchiorello ha 52 anni e una

‘ e Nioredio folografato storia imprenditoriale nelle attivita di famiglia, che van-

REIGalaroCeccon davantl | g dalla meccanica alla Banca Antenveneta, che il papa

P ranr:!g quc'rl'.!r':- della Dino (g4 presidente della Federazione degli Industriali

K E‘fa E;';Er;g del Veneto e del Premio Campiello) ha presieduto sino al

A ' 4 iy -:tu-;lna d 2002 Oltre che della “Marchiopolo”, oggl Giovanni Mar-

— ,_._:._J- : ! &l e “Marchiapolo” can Ia chiorello ¢ presidente anche della IK Interklimat, attiva

. —‘ ’ L L'anno scorso ha lanciato il progetio

“Marchiopolo”™, ma esperienza nel settore

p ne aveva gia maturata parecchia. Tra l'al-

'\ T AT > ON . S NS _— TR S [rsnpp o o T v}l . f fl "/ ry a7 tro, ha anche gestito per cinque anni uno

Glovedl 29 la rass egna fara tappa a Sogne di Arcugnano del 10 caratoetcl ristorand dl Bassano,

nell’avventura del vino. E presenta una col-

d Costanza De Sancri lezione di etichetie che, quando sara comple-

ta, andra dal Venetoalla Sicilia, dalla Valtel-
lina alla Puglia.

re cucchiai di Penacio per le “Buone Tavole™ | -znpes

che condues. E un inno alla collaborazione,
dalla quale alla Ane ¢l guadagnand i,
Marchiorello, infatti, non ha propri terve-
ni, ma ha le idee chiare sul ving: e propo-
ne un propriedisciplinare “per costruire

1 vini 1n simbiosi con 1 produttort™. So-

no elencate dieci rezole da rispettare,

ospitare la nuova tappa de “Le buo-
ne tavole dei Bericl”, in programma
il 20 settembre nello storico locale di So-
ohe di Arcusnano. Secondo 1a formula spe-
rimentata quest’anno, tuttl e sette 1 risto-

- g ' |
E - F g +! ; - ‘ COme in un vero e proprio contiatto,
ratori aderenti alla rassegna - coordinata ¥ = g . dalla scelta delle uve ai protocolli
- ' s da Alfredo Pelle - realizzano a ogni incon- ¥ : 1 produzione. In questa avventu-
. i‘ % § tro un piatto sl tema della serata. Quindi, . = L ' | raa Marchiorello da una mano Fa-
NN o g .

a ogni serata si gustano sette piatti. Quel- brizie Zandini, enologo di provata
la del iorno di S. Michele ha come tema " ‘ R
-

T occa all’Antica Osteria “‘Penacio”

e

S
h
"

to cosi costruito con 1 produttori -

esparienza ¢ capacita, «n rappor-
“Funghie tartnfi dei Berici”. Per 1'occasio- -
L/ : spieza Marchiorello - consenie alla

ne. Imera Gianello s’é cimentata con il se-

condo: assieme al fratello Enzo (che resta - e ' fine una relazione diretia e sicura
sempre in stretto collezsamento con il loca- . — - con ¢hd consuma, Alla base del no-
le di famiglia, anche se tiene salde le redi-  Latytedesca allopera al'Artica Osteria Penacio di Soghe d Arcugrano. Nel'altra Stro Javoro ¢e una ricerca innova.
ni del suo “L’altro Penacio” a Tavernellee  imnmagine: Imera Gianello in ura foto d'archivio con un piatto di tortelli alle mazzancolle. tiva che non dimentica le tradizio-
in pin gira parecchio 1'Italia e il mondo co- N1, per {ar scoprire e apprezzare la
me bracrcio destro di Gianfranco Vissani) biodiversiia di vim che appartengo-
ha preparato tre assaggi “a cucchiaio”: crestedigallocon  no. a cominciare dal risotto al tartufo nero dei Berici. Di hoal patrimonio della cultura vid-
barboni, capesante e tartufo, trippetia di baccala, che sa-  fronte alle telecamere, Imera ha preparato le pappardel- vinicola Italiana»,

L'interesse di Marcihiorello,
infatti, & indirizzato ai viteni au-
toctond: ne ha scelto almeno uno
per regione. I1 Veneto & rappresan-

ra servita con una tisana al profumo di poreini. le a1 porcini, tirando la pasta con il matterello. L intento
All'Antica Osteria “Penacio” sono ancora ben presen- & didattico, ha spiegato il regista, perché le massaie tede-
tiigenitoridi Enzo e Imera. la mamma Luigina e il papa  sche sanno usare poco il mattarello.

Lino, ma soprattutto in cucina lavora Roberto Mattiello, Mentre 1 cuochi si davano da fare, 1a scenografia del ‘A Ia Sic
marito di Imera. mentre in sala simuovono sicuriifigli  locale era arriechita dai prodotti tipici: funghi (porecini e %tgrgil,lﬂvﬁﬂmﬁh alte]h%gaﬂad]ﬂ
[imitri e Nicoletta. chiodini), ma anche riso di Grumolo e formagzi dell’Alto- “Pionola” il &ljen to dal “Primmitive”
Recentemente, la troupe di una televisione tedesca, il piano. Tutto a vantaggio delle immagini televisive. 5 dagﬂa ‘Vapdopa”
canale pubblico WDR TV di Colonia, é stata ad Arcugna- Cltre al secondo piatto dei “Penacio”, 1a serata di gio- 1a collezions ;]1. otichette con 1 qua
no e ha girato uno speciale da “Penacio”. Il programma, vedl 29 vedra 1 diversi ristoratori dei Berici comporre co- Jo ha debutiato Marchiopolo c&m per il mo-
diretto da Ralf Gierkes, & dedicato al Veneto e andra in sl il menu: il piatto di entrata sara curato da Severino mento 72 mila bottislie. Quande il progetio di Giovanni
onda domenica 50 ottobre alle 20.15; durera @ minutinel- Trentin (Zamboni), 'antipasto da “Primon”, 1 due primi I TR I mg.ime le botti glletilmd A TN
la fascia oraria di maggiore ascolto. dai ristoranti “Miramonti” e “Al sole”, “Isetta™ curera il il dlchmertiants d v o Wate cms 11;13 sarta
Mentre il galletio allo spiedo girava. Imera ed Enzo  piatto di mezzo e al dessert pensera Marisa Ziggiotto di di diavolo nero nel sottoro: voglio provare a trasformar-
Gianello hanno preparato alcuni piatti tipici del Vicenti- “Toni Cuco” di Grancona. 10 in un angelo biancos, {.'-‘;}si Marchiorello spiega, meta

scherzando e metd no, la sua partecipazione diretta al-
la costruzione dei vini: «Definiamo 1 parameiri di filiera

In vista dell appuntamento veronese con i jormaggi Ad Alonte e ST L

Ma_nmt {:I. 00 5010 1 1.!1_:11 nellayventura di Giovanni
¢S P Artigiani Tanzrm | i
“Durello & friends”, & nata la cuvée Olimpica d PIZzd e o i
dE]. guStO & 1 Vlno Oltre che dai leader Marchiorello e Zardini, 1a squa-

al giornalisti si intendono di Durello pin  ¢reata nel 2002 dal gruppe presieduto dal giornali- dra della societa “Marchiopolo”, che ha sede a Milano, &
degH stessi produttori? Parrebbe propriodi  sta Giuseppe Casagrande, La piazza d’onore & anda. a Bassano formata anche da Roberto Pepe. Corinna Camaghi, Pac-
sl,a vedere quanté accaduto a Soave, nella  ta a un‘altra cuveé selezionata ancora dai giornali- L a Cantina Ca' Rovere di Alon- 1o Capezzali ¢ Daniela Papa, ’ !
sede del Consorzio di tuela Lessini Durello doc. sti, quella che aveva vinto il confronto tra i quatiro slomata all’ delYal te ha organizzato due appunta- La filosofia di “Marchiopolo” ¢ quella di presentare
E'DIH} la giornata trascorsa a Malga Lessinia,  gruppi sempre nel 2002. La cuveé dei produttori si @ a gastronomia qlﬂhg a palaz- menti per questo mese: un corso di i1 vinoe come “legitima trasgressione” del normalke. Mar
per hattezzare - ovviamente con il Durello 1olim  piazzataal terzo posto, ma, a onore di questi ultimi,  |SSaenele S Bae s o manion avvicinamento al vino che si terra chiorello dice anche di “credere nella donna, un target
piade dei ormaggl di _mﬂnta;gna n [rrugrammﬂ 2 'dda precisare che aleuni di loro erano presentian- S : nei locali dell’azienda, in via Boca- delicato e prezioso, capace di cogliere le essenze pin ind-
Verona, il Consorzio e ilclub “Amici del Durello” si  sho nel or del iornalisti 25 settembre dalle 10 alle 20, Orga- o
: : ; 1e nel gruppl del glornalisti, 4 ra 5 ad Alonte. che inizierd marto- me della vita®, E su questo ha perfetq@amentse ragione.
sono ritrovati nella casa del celebre vino per un‘al La tensione - sempre in senso amichevole - della nizzato da Giordano Telotti, si svol ’
tra, impegnativa tappa dell'annuale festa “Durello i & definitiy o d _ go, infattd, I'incontro europeo con di 20 e si concludera il 18 ottobre.
& Friends”, ?rﬁaﬂ; destg;?;f";%m : Elﬁ“g:;ff Eiﬂé e, gli artigiani dell'alimentazione, E Le lezioni saranno sei e si terranno
Giornalisti e produttori si sono sfidati proprio o o 0 b radizions alls 2o, una rassegna che arriva per 1a er- alle 20,50: 11 costo di partecipazione
nella materia che li accomuna in questo insolito ma b & atsita i P oo b iRt za volta a Bassano ed @ risevata & di 100 euro, I1 corso & organizzato
vivaci ssimo club, presieduto da Sebastiano Carron. ¥ I £ © Hala r1scoperia recontomente con ri- agli operatori. L'iniziativa trova il con Terenzio Panozzo,
Vale a dire la qualita del Durello: le cuvee seleziona-  Suitatl di tutto rispetto. , . plauso convinto di Antonio Baggio, Vonerdi 23 si terra i1 secondo
te dai giornalisti e dei tecnici nel corso del “Durel Consorzio e Club s sonoe quindi dad appunta- titolare della gastronomia di via
ce dai produttori sono state protagoniste di un con-  £erd la nuova E![l]'.ZEH}I'lE del "Durello & Friends™ 11 qualita: dalla birra belga ai 'l'.ﬂ[IIZE- pizzeria “The Bridge” a Madonna
fronto alla cieca, in modo tale che nessuna potwesse  partner della manifestazione sara questa volta un ri di Pantelleria, dalle toffee inglesi di Lonigo. I1 tema della serata sa-
zodere di particolari favoritisni e chefosseroi pala-  elemento non gastronomico, ma ugualmente impor- alle senapi francesi. Per il Venetoo ra “La pizza incontra il vino”, una
ti i soli e incontrastati giudici della gara. tante nella storia della Lessimia, cloeé la “pletra di presante Iseldo Maulk con i suoi vi- degustazione guidata con i somme-
I primo premio € andate alla cuvee denomi- Prun”, che caratterizza in parﬂfﬂlﬂre 1 tett delle mﬁlsw m Silvella della gastro- lierLueca Purellio Maurizio Onora-

nata “Bain” (parela cimbya ¢he significa "vino™), abitazioni. nomia Gastaldello di Marostica to. 11 costo della serata & di 15euro.




