
SCHEDA TECNICA

MALVASIA

denominAzione: mAlvAsiA delle lipAri pAssito doc

produttore: Az. AgricolA cArlo hAuner

uvAggio: mAlvAsiA delle lipAri 95%, corinto nero 5%

vendemmiA: 2002

zonA di produzione: vigneti di proprietà situAti nel comune di mAlfA

superficie AziendAle vitAtA: 25 ettAri

esposizione e AltimetriA: 100-350 mslm con esposizione sud-ovest

tipologiA dei terreni: terreni di origine vulcAnicA ricchi di sostAnze 
orgAniche ed elementi minerAli

sistemA di AllevAmento: guyot modificAto

densità impiAnto: 5.000 ceppi per ettAro

resa per ettaro: 90 q/ha

periodo di rAccoltA: secondo metà settembre

tecnicA di vinificAzione: AppAssimento sui «cAnizzi» per 15-20 giorni.  
vinificAzione con contAtto pellicolAre e fermentAzione A temperAturA controllAtA.

AffinAmento: diciotto mesi in piccole botti di rovere..

cenni storici: lA mAlvAsiA derivA il suo nome dA monembAsiA, cittAdinA del  
peloponneso dA cui sembrA provenire. lA suA presenzA nelle eolie risAle Al i secolo A.c. 
diffusissimA fino All’Avvento distruttore dellA fillosserA, solo nellA secondA metà del 
novecento, grAzie AllA ricostruzione dei vigneti AttuAtA con tenAciA e rigore scientifico, 
lA mAlvAsiA ritrovA il suo spAzio trA i prodotti di mAggior pregio dellA suA cAtegoriA.

cArAtt. orgAnolettiche: di un bel colore giAllo topAzio intenso, brillAnte. offre 
All’olfAtto note AromAtiche e bAlsAmiche di fruttA frescA e pAssitA rAccoltA in un guscio 
di dolce cioccolAto. giustAmente dolce Al pAlAto dove prevAle sempre il vino, ricco di 
strutturA, fresco e di persistenzA significAtivA

RESPONSABILE DALLA TERRA ALLA CANTINA: giAnfrAnco sAbbAtino e cArlo 
hAuner
RESPONSABILI DALLA CANTINA ALLA BOTTIGLIA: fAbrizio zArdini e giAnfrAnco  
sAbbAtino
RESPONSABILI DALLA BOTTIGLIA AL CONSUMATORE: giAn luigi mArchiorello


